
牛肉の赤ワイン煮牛肉の赤ワイン煮

12月のおすすめは
『クリスマスメニュー』

ちょっと贅沢なメニューを召し上がれ

エビとホタテのカダイフ巻きフライ
レモンクリームソース　　　　　　　￥1,400別￥1,540込

鴨のロースト　　　　　　　　　
赤ワインとオレンジのソース　　　　　　　￥1,300別￥1,430込

魚介たっぷり ブイヤベース
ビヤホール風

魚介たっぷり ブイヤベース
ビヤホール風

函館ビヤホール

オマール　ホタテ　カニの　　　　　　
アメリケーヌフォンデュ　　　　　　　　

アメリケーヌソースはエビの殻で　
作る濃厚ソースで　　　　　　
オレンジ色とエビのうま味が特徴

￥2,200別￥2,420込

￥1,800別￥1,800別￥1,980込￥1,980込

￥1,800別￥1,800別￥1,980込￥1,980込

バゲット
付き

Lobster, scallops, crab, americaine fondueLobster, scallops, crab, americaine fondue

Beef stewed in red wineBeef stewed in red wine

Seafood BouillabaisseSeafood Bouillabaisse

Roasted Duck　　Red wine and orange sauceRoasted Duck　　Red wine and orange sauce

Shrimp and Scallops Wrapped in KadaifShrimp and Scallops Wrapped in Kadaif
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